
　給食づくりの様子を紹介しておりますので、ご家庭で子どもたちと一緒にご覧いただければと思います。

　たくさんの人が協力して、給食は作

られます。働いている人に感謝し、自

分のからだのために給食を食べてほし

いと思います。

ように献立内容や調理方法、味付けなどを工夫しています。

令和３年　1１月　１日

厚田学校給食センター

ＴＥＬ・FAX：７８－２１４１

　厚田学校給食センターでは、学校給食の目標をもとに行事食や旬の食材を取り入れ、安全でおいしい給食となる

　　給食ができるまで

　学校給食は、望ましい食習慣やマナー、社交

性や助け合い、自然の恵みや働く人への感謝の

気持ちを育む場として位置づけられています。

配食

各クラスの食缶に人数分を計

量し、入れます。

調理

約１２０人分の調理を行って

います。

野菜の下処理

皮をむき、野菜を洗って食べ

やすい大きさに切ります。

食材の検品

新鮮か、食材量があっている

かなどを確認します。

今月の給食目標

「給食ができるまでについて知ろう」

配送

コンテナに食缶を入れ、ト

ラックで学校へ運びます。

子どもたちのところへ届く


